Uno.6l: grano italiano 100%
(rafilata in oro
firmata Mendolia e Inglese
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il sarto Angelo Inglese. Semola
di granoitaliano 100%, lenta
®« essicazione, trafilata nell’oro.
[1 tutto avvolto in pregiate
stoffe sartoriali cucite a mano.
® 500 grammi a 15,90 euro

su www.lpunto61l.shop.
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tema al vermouth

La filiera
Oris Portanova, 38 anni, mo-




